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खाद्य प्रषिधि तथा गणु धियन्रण षिभाग 
बबरमहल, काठमाडौँ 

 

धिरीक्षण अिगुमि सम्बन्िी प्रसे िोट 

यस षिभागबाट धमधत २०८२/०७/०२ गते काठमाडौं उपत्यका धभर खाद्य पदाथथहरूको उत्पादि तथा धबक्री षितरण हिेु स्थलहरूमा चाडपिथ लक्षक्षत 
धिरीक्षण तथा अिगुमि गरी खाद्य स्िच्छता तथा गणुस्तर ऐि, २०८१ बमोक्षिम तपधसलका व्यिसायहरूको धिरीक्षण अिगुमि तथा कारबाही गररएको 
व्यहोरा सबैको िािकारीका लाधग यो प्रसे िोट िारी गररन्छ। 

क्र.सं. खाद्य उद्योग एिं 
व्यिसायको िाम तथा 

ठेगािा 

धिरीक्षण अिगुमि सम्बन्िी षििरण कारबाही/धिदेशि/कैषियत 

१. िििुा एण्ड िििुा धमठाई 
भण्डार, मध्यपरु ठठमी-०८ 

• धमठाई छोप्ि एिं राख्न मसी यकु्त पधरका प्रयोग 
गरेको 

• उत्पादि स्थल तिथ  चपीको ढोका खलु्िे अिस्था 
रहेको 

• उत्पादि क्षेरमा Pest control को व्यिस्था 
िरहेको 

• सरसिाइ सन्तोिििक िरहेको 

• उद्योगको संरचिा सिुार गरी चपीलाई अलग्ग ै
स्थािमा सािे, उत्पादि, भण्डारण, प्याकेक्षिंग गिथ 
मसी िन्य पधरकाको प्रयोग िगिे, उत्पादि तथा 
धबक्री स्थलमा Pest control को प्रभािकारी 
कायाथन्ियि गिे, सरसिाइ प्रभािकारी गरी त्यसको 
अधभलेख राख्न,े लेबल षििरण िभएको कच्चा पदाथथ 
खररद िगिे र माधथ उल्लेक्षखत कैषियत सिुार गरी 
७ (सात) ठदि धभर यस कायाथलयलाई धलक्षखत 
िािकारी गराउिे धिदेशि ठदएको।  

२. ठदयालो क्षस्िट्स, ियााँ ठठमी-
०४  

• दताथ िभई संचालिमा रहेको 
• कामदारको व्यक्षक्तगत सरसिाइ सन्तोिििक 

िरहेको 
• उत्पादि तथा धबक्री स्थलमा Pest control को 

प्रभािकारी कायाथन्ियि िभएको 
• फ्राइङ तेलको TPM १८.०% पाइएको 

• पसल/उद्योग तरुुन्त दताथ गिे, खाद्य पदाथथ 
उत्पादिमा खाद्य रंगको प्रयोगलाई व्यिक्षस्थत गरी 
त्यसको अधभलेख राख्न,े कामदारको व्यक्षक्तगत 
सरसिाइमा षिशेि ध्याि ठदिे, उत्पादि तथा धबक्री 
स्थलमा pest control को प्रभािकारी कायाथन्ियि 
गिे र खाद्य पदाथथ भण्डारण एिं प्याकेक्षिंगमा मसी 
िन्य पधरकाको प्रयोग िगिे धिदेशि ठदएको।  

३. मन्िशु्री धमठाई भण्डार, 
मध्यपरु ठठमी-०४ 

• सरसिाइ सामान्य रहेको 
• फ्राइङ तेलको TPM १२.०% पाइएको 
• उत्पादि स्थल सााँघरुो रहेको 
• उत्पादि तथा धबक्री स्थलमा Pest control को 

कायाथन्ियि िभएको 
• उत्पादि स्थलमा काठको टेबलुमा खाद्य पदाथथ 

राख्न ेगरेको 

• उत्पादि स्थलको सरसिाइ अझै सिुार गिे, खाद्य 
पदाथथ उत्पादिमा खाद्य रंगको प्रयोगलाई व्यिक्षस्थत 
गिथ SOP बिाई लागू गिे र सो को अधभलेख राख्न,े 
उत्पादि स्थलमा pest control को प्रभािकारी 
कायाथन्ियि गिे, भााँडा ितथि माझ्िे स्थललाई 
उद्योगबाट अलग्गै राख्न,े लेबल षििरण िभएको 
खिुा खररद िगिे र food contact surface िस्तै 
टेबलुहरू stainless steel बाट बिेको प्रयोग गिे 
धिदेशि ठदएको।     

अिगुमि गररएको व्यिसायको कुल संख्या: ३ िटा धबक्री केन्र लगायत होटल/रेषु्टरेन्ट 

 
 
 
 
 

डा. बाल कुमारी शमाथ 
प्रिक्ता 
२०८२/०७/०२ 


