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खाद्य प्रषिधि तथा गणु धियन्रण षिभाग 
बबरमहल, काठमाडौँ 

 

धिरीक्षण अिगुमि सम्बन्िी प्रसे िोट 

यस षिभागबाट धमधत २०८२/०७/१८ गते काठमाडौं उपत्यका धभर खाद्य पदाथथहरूको उत्पादि तथा धबक्री षितरण हिुे 
स्थलहरूमा धिरीक्षण तथा अिगुमि गरी खाद्य स्िच्छता तथा गणुस्तर ऐि, २०८१ बमोजिम तपधसलका व्यिसायहरूको 
धिरीक्षण अिगुमि तथा कारबाही गररएको व्यहोरा सबैको िािकारीका लाधग यो प्रसे िोट िारी गररन्छ। 

क्र.सं. खाद्य उद्योग एिं 
व्यिसायको िाम तथा 

ठेगािा 

धिरीक्षण अिगुमि सम्बन्िी षििरण कारबाही/कैषियत 

१. एस. धब. िे. बगथर हाउस 
एंड कं्रची फ्राइड जचकि, 
सातदोबाटो- लधलतपरु 

 सरसिाइ सामान्य देजखएको 
 िोहोर राख्न प्रयोग भएको डस्टधबि 

खलु्ला, िछोपी राजखएको  

 षफ्रिमा अव्यिजस्थत रूपमा खाद्य पदाथथ 
भण्डारण गररएको  

 Frying oil को TPM परीक्षण गदाथ 15% 
देजखएको 

 षफ्रिमा खाद्य पदाथथ भण्डारण 
गदाथ पूणथ लेबल षििरण उल्लेख 
गरी व्यिजस्थत रूपमा भण्डारण 
गिे, िोहोर राख्न प्रयोग भएको 
डस्टधबिलाई ढक्किले छोप्िे, 
खाद्य रंगको उजचत प्रयोग साथै 
खाद्य स्िच्छता कायम गिथ 
धिदेशि ददएको। 

२. मोर बगथर डेलीसीयस 
फ्राइड जचकेि  

गोदाबरी-१४, बाडेगाउँ 

 सरसिाइ सामान्य रहेको  

 िोहोर राख्न प्रयोग भएको डस्टधबि 
खलु्ला, िछोपी राजखएको 

 षफ्रिमा अव्यिजस्थत रूपमा खाद्य पदाथथ 
भण्डारण गररएको  

 Frying oil को TPM परीक्षण गदाथ 20% 
देजखएको 

 षफ्रिमा खाद्य पदाथथ भण्डारण 
गदाथ पूणथ लेबल षििरण उल्लेख 
गरी व्यिजस्थत रूपमा भण्डारण 
गिे, िोहोर राख्न प्रयोग भएको 
डस्टधबिलाई ढक्किले छोप्िे, 
खाद्य रंगको उजचत प्रयोग साथै 
खाद्य स्िच्छता कायम गिथ 
धिदेशि ददएको। 

३. हल्दे काधलका एण्ड 
चमेिा गहृ (शकु्रराि 
ट्रषपकल एण्ड सरुिा रोग 
अस्पताल क्याजन्टि ) 

 भइँु, षफ्रि तथा षकचिको सरसिाइमा 
कमी 

 षफ्रि तथा खाद्य रंगको अव्यिजस्थत 
प्रयोग  

 भाँडा ििुे ठाउँ तथा चपी सँग सँगै रहेको 
 आिा धलटरका ७ प्याकेट प्रशोधित 

दूिको उपभोग्य धमधत गजु्रकेो पाइएको 

 उपभोग्य धमधत गजु्रकेो १/२ 
धलटरका ७ प्याकेट प्रशोधित 
दूि िष्ट गररएको। 

 सरसिाइमा षिशेि ध्याि ददई 
खाद्य स्िच्छता कायम राख्न,े 
खाद्य रंगको व्यिजस्थत प्रयोग 
गिे, भाँडा सिा गिे ठाउँ र चपी 
अलग-अलग ठाउँमा बिाउि ेर   



 Frying oil को TPM परीक्षण गदाथ १६% 
देजखएको 

कैषियत षििरण सिुार पश्चात ्
मार व्यिसाय संचालि गिे 
धिदेशि ददएको। 

४. िरदेिी क्याजन्टि  

काठमाण्डौ-१८, िरदेिी  

(िरदेिी आयिेुद 
हजस्पटल क्याजन्टि ) 

 सरसिाइमा कमी पाइयो  

 पेस्ट कन्ट्रोल (Pest control) को 
व्यिस्था सन्तोिििक िपाइएको 

 खाद्य तथा अखाद्य िस्त ुसगैँ भण्डारण 
गरेको 

 Exhaust को व्यिस्था सन्तोिििक 
िपाइएको 

 खािा बिाउिे ठाउँ तथा भाडा ििुे ठाउँ 
सँग-सँगै पाइएको 

 पकाएको खाद्य िस्त ुखलु्ला राखेको 
 षफ्रिको अव्यिजस्थत प्रयोग भएको 

 सरसिाइको व्यिस्था थप 
प्रभािकारी बिाउिे, पेस्ट 
कन्ट्रोलको व्यिस्था गिे, 
Exhaust को व्यिस्था गिे, खाद्य 
िस्त ुराम्रो छोपेर मार भण्डारण 
गिे र खाद्य स्िच्छता कायम गिे 
धिदेशि ददएको। 

अिगुमि गररएको व्यिसायको कुल संख्या:  ४ िटा खाद्य व्यिसाय 

 
 
 
 
 

डा. बाल कुमारी शमाथ 
प्रिक्ता 
२०८२/०७/२० 


